
Entrée (au choix) :
Salade au poulet 
ou Potage à la pékinoise
ou Nems au porc (3 pcs) (Nems aux crevettes supp. 2€)

Plat (au choix) :
Poulet sauté chop Chuey avec riz nature
ou Boeuf sauté pimenté avec riz nature
ou Sauté de légumes sur plaque chauffante avec riz nature

Dessert (au choix) :
Lait de coco à la banane tapioca
ou Flan thaïlandais ou café

Menu du midi (du lundi au vendredi midi)

Menu Classique du midi (du lundi au vendredi midi)

Découvrez la gastronomie Indonésienne !
Un cocktail maison offert
1. Acar timun (légumes variés au vinaigre sucré)
2. Begedil (croquettes de pomme de terre)
3. Gambas pimenté
4. Poisson pimenté
5. Brochettes poulet
6. Poulet au curry
7. Sayur lodeh (timbale de légumes au lait de 
coco)
8. Riz nature
9. Dessert maison :
Lait de coco à la banane et tapioca

Menu Découverte

Nos plats sont préparés à la commande, et disponibles pour être emportés.
Nos nems sont fraichement fabriqués sur place!

Saviez-vous?

Maison fondée en 1983

Le sarawan - 111/113 avenue d’Ivry 75013 Paris - Tél : 0145862511 www.lesarawan.com

Rijsttafel 27,   Prix Net40€ 16,   Prix Net50€ 

Scan here for
english menu

Apéritifs
Coupe de Champagne (14cl)  10,60€
Blanc de Blancs (14cl)   7,80€
Martini, Porto, Campari, Américano (6cl) 5,60€
Whisky (J&B ou J. Walker ou Ballantines) (6cl) 7,40€
Bourbon (Four Roses) 7,40€ · Jack Daniels (6cl) 8,80€

Cocktail maison (14cl)  6,10€
Cocktail sans alcool (14cl)   5,60€
Kir (mûre, cassis ou pêche) (14cl) 5,60€
Kir Sarawan (mûre, cassis ou pêche) (14cl) 8,00€
Ricard, Pastis (2cl) 5,60€

Entrée + Plat ouou Plat + Dessert

un plat au choix 
parmis 

nos plats 
«Les Classiques»

une boisson 
au choix 

parmis nos 
«boissons fraiches»

&

Visitez notre site web www.lesarawan.com
pour effectuer vos réservations,
pour consulter notre menu en ligne.
Pour consulter notre liste d’allergènes.
Pour vos événements, n'hésitez pas à nous contacter pour des menus spéciaux.

SEULEMENT LE MIDI



Nos Entrées

Soupe Sarawan au canard 8,80€
Bouillon à la prune et émincé de canard

Soupe de vermicelles au poulet 9,40€
Bouillon, vermicelles transparents, poulet et champignons noirs

Potage à la Pékinoise 8,80€
Velouté au champignon, oeuf, tofu et pousses de bambou

Nems aux crevettes 10,10€
Nems fraichement préparés sur place

Nems au porc 8,80€
Nems fraichement préparés sur place

Salade du Chef au poulet 8,80€
Chou blanc, germes de soja, feuilles de menthe, cacahuètes

Émincé de boeuf mi-cuit en salade 8,20€
Salade, ciboules, poivrons, citron, basilic, mi-cuit de boeuf

Rouleau de printemps aux crevettes 6,60€

Har kao (raviolis aux crevettes) 6,40€

Siu mai (bouchées au porc) 6,40€

Soupe Laksa (grand bol) 15,30€
Pâtes de riz, crevettes, basilic, chou chinois, germes de soja, citronnelle, lait de 
coco

Soupe de raviolis aux crevettes (grand bol)         15,30€
Bouillon à la ciboulette, crevettes, champignons parfumés, pousses de bambou

Lumpia (nems Indonésiens aux légumes)    11,10€
Jicama, pousses de bambou, champignons parfumés, cannelle (végétarien)

Acar timun 8,80€
Concombres, carottes au vinaigre sucré (végétarien)

Gado-gado udang                       11,10€
Salade de crevettes à la sauce satay (lait de coco, cacahuète)

Begedil 8,60€
Croquettes de pomme de terre aux 5 parfums (végétarien)

Beignets de crevettes   13,70€

Saucisses au porc à la citronnelle 11,20€

Bánh cuốn 10,20€
Raviolis au haché de porc, pâté de porc, champignons noirs, germes de soja

Raviolis grillés au porc 7,10€

Crevettes sautées au basilic 19,40€
Crevettes, sauce basilic, poivrons, oignons et lait de coco

Daurade au curry rouge 24,80€
Daurade entière, oignons, gingembre, ail, curry rouge

Satay Ayam 18,00€
Brochettes de poulet à la sauce cacahuète au lait de coco

Porc au caramel, recette de grand-mère 19,10€
Échine de porc en cubes caramélisée dans une marmite en terre cuite

Boeuf sauté aux oignons 16,00€
Émincé de boeuf, oignons, sauce d’huitre

Boeuf sauté pimenté 16,00€
Émincé de boeuf, oignons, carottes, céleris, sauce d’huitre

Travers de porc au sel et au poivre 18,70€

Travers de porc à la sauce aigre douce 18,70€
Sauce à base de tomate acidulée et sucrée

Char Siu 17,60€
Pièce de porc, marinée cuite au barbecue et laquée 

Canard sauté dans un demi ananas frais 21,80€

Poulet sauté au basilic 16,00€
Émincé de poulet, sauce basilic, poivrons, oignons et lait de coco

Boeuf sauté à la feuille de menthe 17,60€
Émincé de boeuf, feuilles de menthe, poivrons

Daging Rendang 15,60€
Boeuf au curry, oignons, gingembre, ail, curry rouge, lait de coco

Beignets de poulet au citron 17,60€
Émincé de poulet pané, sauce citron

Poulet au caramel 18,50€
Émincé de poulet et aïl caramélisé dans une marmite en terre cuite

Poulet sauté à la citronnelle et cacahuètes          17,60€
Émincé de poulet , citronnelle, cacahuète, piments

Poulet sauté à l’ananas 21,80€
Émincé de poulet servi dans un demi ananas

Poulet pané à la sauce du Chef          17,60€
Escalope de poulet panée à la sauce secrète

Poulet sauté au gingembre et à la ciboulette      16,00€
Émincé de poulet, gingembre, ciboulettes dans sa sauce 

Canard laqué croustillant 21,80€

Accompagnements

Prix NetsPrix Nets

Spécialités du Chef

Riz au boeuf Loc Lac supplément oeuf : +1€ 15,30€
Riz à la sauce tomate, cube de boeuf, sauce d’huitre, citron, oignons

Bo bun 15,30€
Vermicelles, nems, émincé de boeuf, citronnelle, germes de soja, concombres

Chow Mein aux crevettes (ou au porc laqué)      15,30€
Nouilles de blé, crevettes, germes de soja, sauce d’huitre

Chow Mein au boeuf (ou au poulet) 13,20€
Nouilles de blé, émincé de boeuf, germes de soja, sauce d’huitre

Nasi Goreng 15,30€
Riz sauté aux légumes, salade, brochettes de poulet, poulet frit, gambas 

Chow Guo Tiao aux crevettes (ou au porc laqué)     15,30€
Pâte de riz, crevettes, germes de soja, sauce d’huitre

Chow Guo Tiao au boeuf (ou au poulet) 13,20€
Pâte de riz, émincé de boeuf, germes de soja, sauce d’huitre

Bihun Goreng 15,30€
Vermicelles de riz au curry, émincé de poulet, oeuf, germes de soja, piments 

Crevettes sel et poivre 19,50€
Crevettes frites au sel et poivre

Crevettes sautées à la Pékinoise 19,50€
Émincé d’oignon, sauce tomate, piments

Crevettes à la sauce aigre douce 19,50€
Crevettes panées, sauce à base de tomates, oignons, poivrons, ananas

Papillotte de Daurade à la citronnelle 24,80€
Daurade entière

Noix de St-Jacques poêlées                                 22,70€
Émincé de poivron, aïl et piment frais

Cuisses de grenouilles à l’aïl et au poivre             18,60€
Poêlées à l’aïl et au poivre

Riz à la Cantonnaise (poulet, oeufs, petits pois) 6,60€

Riz Penang (boeuf, petits pois, oeufs) 7,20€

Nouilles sautées nature 6,60€
Germes de soja, ciboulettes

Riz gluant  4,10€                                    Riz nature  3,10€

Crevettes sautées au poivron vert basilic           20,30€
Crevettes, poivrons, pousses de bambou, champignon, feuilles de basilic, 
piments

Daurade frite à la sauce basilic 24,60€
Daurade entière, feuilles de basilic

Boeuf sauté au poivron vert et basilic 19,00€
Émincé de boeuf, poivrons, pousses de bambou, champignons, feuilles de 
basilic, piments

Canard sauté au basilic pimenté 20,00€
Émincé de canard, poivrons, pousses de bambou, champignons, feuilles de 
basilic, piments

Spécialités sur plaque chauffante

Poissons  & crustacésNos Classiques

Nos Spécialités Végétariennes

Liserons d’eau sautés pimentés            12,00€
À la pâte de crevette (saumure)

Sauté de légumes sur plaque chauffante            14,00€
Poivrons, oignons, pousses de bambou, sauce haricot noir, piments

Chow Mein aux légumes            14,00€
Nouilles de blé, pousses de bambou, champignons, brocolis, chou, sauce d’huitre

Chow Guo Tiao aux légumes            14,00€
Pâtes de riz, pousses de bambou, champignons, brocolis, chou, sauce d’huitre

Brocolis sautés natures         8,80€

Chop chuey 7,60€
Sauté de légumes : chou chinois, champignons noirs, pousses de bambou, 
brocolis, champignons, sauce d’huitre

Sayur lodeh (timbale de légumes au lait de coco)     7,60€
Chou blanc, carottes, curry et lait de coco, piments

Marmite de tofu aux légumes      14,00€
Tofu, brocolis, pousses de bambou, champignons noirs 




